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SUMAK SUYUNDA TAZE SOGANLI PILAV

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagi piring

3 su bardagi et ya da tavuk suyu
1 ¢corba kasigi tane sumak
Yeteri kadar su

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

5-6 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz

Tuz

Et suyunu bir tencereye alip Gzerine sumagi ilave edin. Bir tagim kaynatin ve stizlip kenara alin. Pirinci Gzerini
gececek kadar ilik suda 20 dakika bekletip stiziin. Tereyagini bir tencereye alip, Uzerine pirinci ilave edin ve
piring beyazlagana dek karigtirarak kavurun. Kiyllmig sogan ve maydanozu ilave edin. Bir-iki gevirip sumak
suyunu ve tuzu ekleyin. Kisik ateste tencerenin kapag kapali olarak suyunu ¢ekene dek pisirin. Uzerine kagit
havlu koyun. 10 dakika demlendirip servis yapin.
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