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SUMAK SOSLU BIBERLI KOFTE

2 adet sar dolmalik biber

2 adet kirmiz dolmalik biber
400 gram kiyma

2 sogan

1 yumurta

3 ¢corba kasiJi galeta unu

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kekik

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

Derin bir kabin i¢ine kiyma, rendelenmis sogan, sarimsak ve galeta unu ekleyip kéfte gibi yogurun. Baharatlari
ilave edip icine yumurta kirin. Bu harci da igleri temizlenmig biberlerin icine dolma yapar gibi doldurun. Kalin
dilimler halinde dilimleyip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Daha sonra servis
tabagina alip yaninda bol salata ile ikram edin.
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