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SULUN TRANSI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Pili¢ trangina kadar olan iglem basamaklarini tekrar ediniz.

Once Uzerindeki yag parcalari ¢atal ve bigcak yardimiyla kesilerek ¢ikarilir.

CGikarilan bu yag parcalari jllyen bicimde dogranip servis kabina konulur.

Yag parg¢alarinin alinmasindan sonra énce iki but gévdeden ayrilarak servis kabina alinir.

Baldirlar kesilip ayrilir, ancak ¢ok sinirli olduklari igin servis edilmezler.

Kanatlar g6gus eti ile birlikte ayrildiktan sonra gégus eti uzunlamasina fileto seklinde ince ve ¢apraz parcgalar
halinde kesilir.

Tranche iglemi bitince tahtasi masadan kaldirilir.

Bosalan yere biyuk diz tabak konulur.

But ve gddus eti ile birlikte dogranmis yag pargalari da tabaga konarak servis edilir.
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