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SULUN FIRIN

1 adet (1000 gr.) Sdlin

1 gorba kasigi (15 gr.) Sivi Yag
Biber

Tuz

Siiliindin Gizerindeki istenmeyen kisimlari temizleyip istenmeyen tilyleri ocakta yakin. istege bagli olarak stiliniin
butlarinin uglarini aliminyum folyo ile sararak mutfak ipi ile butlar ve kanatlari baglayin. Stliini tepsi igine koyun.
Sullndn ylzeyini az sivi yadla yagdladiktan sonra tuzlayip biberleyin. Tepsiyi firin igine koyarak firini galistirin.
Pisirme bittikten sonra sullinG 4 parcaya kesin. Porsiyona bir but veya bir gédus verin. Yaninda garnitir olarak
sote patates, patates kizartma veya sote edilmis sebze verebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:122937 « adi:Sulun Firin « génderen:arkadas ¢ indirme tarihi:23.04.2025 - 13:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sulun-firin-vt90383
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sulun-firin-122937.jpg
http://www.tcpdf.org

