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SULUN ETLI KEREVIZLI KROKET

2 adet kereviz

5 adet patates

200 gr sulineti kusbagi dogranmis
1 corba kagigi siviyag

2 adet yumurtanin sarisi

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 corba kasigi misir unu

1 corba kasigi un

kizartmak icin siviyad

Tuz

Pane igin:

1 kase galeta unu

2 adet yumurta

Kerevizleri soyup dograyin ve kararmamasi igin limonlu suda bekletin. Patatesleri soyup dograyin. Stzilmis
kereviz ve patatesi yumusayana kadar haslayip siiziin. Catalla ezin. Tereyadini tavada isitip siliin etini suyunu
birakip gekene kadar soteleyin.

Yumurta sarilari, un, misir unu, peynir ve tuzu ekleyip karistirin. Stlin etini ilave edip harmanlayin. Hamurdan
limon iriliginde parcalar koparip elinizde yuvarlayarak yassilagtirin. Kéfteleri dnce ¢irpilmis yumurtaya sonra
galeta ununa bulayip kizgin yagda iki tarafl kizartin.
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