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SULUKLU CORBA (ISPARTA)

Kara mercimek ayiklanir ve yikanir.

Bir kapta haslanir. Pistikten sonra icine elde yapilma uzunca kesilmis makarnadan atilir.

Makarna pistikten sonra ocaktan indirilir. Kii¢lik bir digana (tava), biraz kaymak yagi konup, kizartildiktan sonra
pisen corbanin tzerine katilir.

Tuz atip karistirildiktan sonra sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu ¢orbaya "sakala sarkan" da denir.
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