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SULU YUREK

4 adet kuzu yUregi

1 ader kuru sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

1 kahve fincani siviyag
1 tath kasidi tuz

Yiireklerin yaglar alinir ve kugbasi biiyiikliigiinde dogranir. Sogan ince gentilir, siviyagda pembelestirlir. Uzerine
yurek atilir. 10 dakika kadar pistikten sonra iri dogranmis biber ve 5 dakika sonra rende domates katilir, tuz

serpilir. Kapak kapatilir, kisik ateste 40 dakika pisirilir.
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