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SULU YAGLI KOFTE (KAHRAMANMARAS)

100 gram yagsiz kuzu kiymasi
1 cay kasigi karabiber

1 ¢orba kasigi bulgur

1 adet yumurta

2 su bardagi kemik suyu

1 tath kasidi biber salgasi

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay kasigi kirmizibiber

1 tath kasidi nane

1 tatil kasigi kiyilmig maydanoz
Tuz

100 gram yagsiz kuzu kiymasi, tuz, 1 ¢ay kasiJi karabiber, 1 corba kasigi bulgur ve 1 adet yumurtayi yodurun.
Hamur kivamina getirin. Ceviz iriliginde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak uzatin. 2 su bardagi kemik
suyuna 1 tath kasigi biber sal¢asi ilave edin. Tencerede kaynatin. Kofteleri de birer birer tencereye atin. Kofteler
pistikten sonra, tereyagini tavada eritin. 1 gay kasigi kirmizibiber ve naneyi tavaya ekleyin. Servis tabagina
aldiginiz kéftelerin Gzerinde bu sosu gezdirin. Kiyilmigs maydanozla susleyerek servis yapin.
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