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SULU TEVEK SARMASI (MALATYA)

Malatya Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Yarma, yogrulduktan sonra zim tevegi ile kliclk kicUk sarilir. Sogan ayri bir kapta yagda pembelesinceye
kadar kavrulur. Hazirlanan sodanin yagdi stzulir ve koftenin Gzerine dékilir. Su ilave edildikten sonra pismeye
birakilir. Pistikten sonra kavrulmus soganin igine yogurda un katilarak pisirilir ve kéftenin tzerine dokulir.
Servise artik hazirdir.
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