B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SULU TEPSI BOREGI

6 adet gunlik yufka

Yarim paket tereyagi

3 adet yumurta

1,5 su bardag sit

Iciigin:

Yarim kg beyaz peynir

Uzeri igin:

2 su bardagi soguk tavuk suyu

Once tereyag eritilir. llyinca yumurtalar ve st ilave edilir ve iyice cirpilir. Yaglanmis tepsiye ilk yufka
burugturarak konur. Sivi karigimdan gezdirilir. Bu vaziyette 3 kat tst Gste konur. Kalan 3 yufka da ayni gekilde
yerlestirilir. Uzerine kalan sivi karigim dokdlur ve yayilir. Bicakla kare kare kesilir. 180 derece firinda yaklasik 50
dakika pisirilir. Borek firndan ¢iktiktan 10 dakika sonra tzerine tavuk suyu gezdirilir.
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