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SULU TAVUK KOFTESI

Riveyde Pekyapalak

2 kilo kiyma

3 dilim bayat ekmek igi
1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi nane

1 yemek kagigi salca

1 adet sogan

Kiyma, sogdan, yumurta, ekmek ve baharatlar kéfte haline gelene kadar yogurun. Kéfte haline gelince yuvarlak
sekiller vererek tepsiye dizin. Su ile salcall sos yapin. Su ile yaptiginiz salgali sosu yuvarlak sekil verdiginiz
koftelerin Uzerine dokin. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 30 dakika pisirin.
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