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SULU TATLI

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat (lizerine limon sikilacak)
Serbeti:

4 su bardag seker

3,5 su bardagi su

Oncelikle serbeti hazirlanip bir kenara sogumaya birakilir. Yumurta ve seker cirpilir iizerine yogurt ilave edilip
kanstirilir. Un ilave edilip karnstirildiktan sonra Gizerine karbonat konulur, karbonatin Gzerine 1 tath kasigi kadar
limon suyu sikilip hizla karigtirilip yaglanmis tepsiye yayilir. Firinda pisirilir. Firindan ¢ikar ¢cikmaz sicakken
Uzerine 1 su barda@ su dokullp Uzeri kapatilir. Biraz ilyinca serbeti dékilUp dilimlenerek her yerinin serbeti
emmesi sagdlanir.
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