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SULU SU BOREGI

6 adet yufka

2 adet yumurta

2,5 su bardagi su

1,5 cay bardagi siviyag
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

Yuvarlak tepsi yaglanir. ik yufka kenarlardan sarkacak sekilde tepsiye yerlestirilir. Yumurta, su ve siviyag
karigtirilir. Ikinci yufka birkag pargaya koparilir ve bu karigima batirilir, ¢ikarilir ve parga parca ilk yufkanin
tizerine yerlestirilir. Uglincii ve dérdiincii yufka da ayni sekilde konur. Sonra ezilmig peynir ve kiyilmig
maydanozdan olusan karigim serilir. Kalan iki yufka da sulu karigsima batirilarak aynen alt kattakiler gibi
yerlestirilir. Sarkan yufka yukari toplanir. Kalan sulu karigim dokuilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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