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SULU SOGAN (SANLIURFA)

4 Adet orta boy kuru sodan

1 Su bardagi nar pekmezi

2 Tath kasidi pul biber

3 Yemek kasigi sade Urfa sade yagi
3 adet bazlamag (ev ekmegi)

1 tath kasidi tuz

Yag bir tavaya alinir.
Soganlar ayiklanir yikanir ince ince dogranir pembelesinceye kadar kizartilir.5 Su bardagi suyla sulandirilir.
Nar pekmezi, tuz, pul biber eklenir. Birka¢ tasrim kaynatilir.
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