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SULU PILAV (KARAMAN)

2 su bardagi bulgur

6 su bardagi su

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kasi§i salga

1 adet biber

5 adet klicik domates

1 adet kiguk boy patates (blyUkse yarisi)
2 cay kasigi tuz

1 adet tavuk suyu bulyon

Bulguru ayiklayip yikiyoruz. Patatesimizi soyup kup kup dogruyoruz. Biberimizi de ince ince dogruyoruz.
Tencereye zeytinyadi ve salga koyup kavuruyoruz. Patates ve biberi tencereye alip salcamizla karistiriyoruz. 1-2
dk. kisik ateste bekletiyoruz. Daha sonra bulgurumuzu da tencereye alip karistiriyoruz. Suyu ekleyip kaynayana
kadar yUksek ateste tutuyoruz. Domatesleri kabugunu soyup kiiclk kiiclk dogruyoruz. Kaynayan pilavimiza
ekliyoruz. Tuzu ve bulyonu da koyup 15 dk. yiksek ateste daha sonra suyunu ¢ekene kadar kisik ateste
pisiriyoruz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 27.04.2023
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