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SULU PATLICAN MUCVERI

3 adet kbézlenmis patlican
2 adet yumurta

10-15 dal maydanoz

1 cay bardagi kadar un
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karbonat
Kizartma yag

Sos igin:

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagi siviyag

1 ¢orba kasigi salca
1,5 su bardagi su
Yarim tath kasigi tuz

Kézlenmis patlicanlar soyulur ve ince kiyilir. Uzerine yumurta, kiyllmis maydanoz, tuz, karbonat ve baglamasi
icin un eklenir. Kizgin yaga kagikla dokalir ve kizartilir. Diger yanda ince kiyilmig sogan ve sarimsak yagda
kavrulur. Uzerine salga, tuz eklenir. Bir kag dakika sonra su ilave edilir. Kaynama noktasina gelince micverler
katilir ve bir tagim pisirilir.
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