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SULU PATATES

5 ADET PATATES

2 ADET SOGAN

2 ADET BIBER

1 ADET DOMATES _
3 YEMEK KASIGI MARGARIN
2 YEMEK KASIGI SALGA
1CAYKASIGI TUZ

1 GAY KASIGI KARABIBER

1 CAY KASIGI PULBIBER

Margarini koydugunuz tencereye ince dogradiginiz soganlari ilave edin. Rengi dénene kadar kavurun. Uzerine
ince dogranmig biberleri ekleyin birlikte bir stire daha karistirin. Kabuklarini soyarak kii¢clk ki¢ik dogradiginiz
domatesleri ve domates salcasini katin ve kavurmaya devam edin. Patateslerin kabugunu soyarak orta
blyUklikte kipler halinde dograyin. Dogradiginiz patatesleri harca ekleyin ve daha énceden kaynattiginiz suyu
ilave edin. Suyu patates miktarina gore ayarlayin. Uzerini gececek sekilde koyun ama pisme esnasinda
buharlastik¢ca tekrar ilave edin. Tuz ve baharatlarini ekledikten sonra kisik ateste pismeye ve kivam k azanmaya
birakin. Patatesleri kontrol edin pistikten sonra altini kapatin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:98621 « adi:Sulu Patates « génderen:hatice tiknaz « indirme tarihi:05.04.2025 - 08:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sulu-patates-vt72143
http://www.tcpdf.org

