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SULU KOFTE

1 kg kiyma

1 su bardag piring

1 corba kasigi salca

4 corba kasigi siviyag
Kimyon, karabiber, tuz
3 su bardagi su

Piricin tGzerine 1,5 su bardag su eklenir, diri kivamda haglanir, sogutulur. Daha sonra pirincin tizerine kiyma ve
baharatlar eklenir, yogrulur. Cevizden kiiclk kofteler hazirlanir. Tencerede yag ve salga kavrulur. Uzerine 3 su
bardadi su ve tuz eklenir. Su kaynama noktasina gelince kofteler atilir. 20 dakika kadar pigirilir.
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