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SULU KOFTE

250 gram kiyma

1 tane kuru sogan (rendelenmis)
1 yumurta

1 kase bulgur

1 yemek kasigi domates salgasi
Karabiber

Tuz

Pul biber

Reyhan

Maydanoz

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasidi sal¢a (suyu igin)

Kiyma ve tim malzemeleri bir kaba alip iyice yoguruyoruz.

Daha sonra cevizden biraz ki¢ik olacak sekilde kbFteri yuvarliyoruz.

Bir tencereye tereyadini koyup eritiyoruz salcayi da ekliyoruz.

Parmak ucuyla tuz pul biber karabiber ve 1 litre kadar su koyuyoruz su kaynayinca igine kofteleri koyuyoruz
yarim saat kadar pisiriyoruz.
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