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SULU KOFTE

T.C. Berlin Biyukelgiligi

300 gram kiyma

1 ¢ay bardagi piring (90 g)

1 adet rendelenmis sodan

1 adet yumurta

1 adet limon

1/2 su bardagi un (75 g)

4 bardak su (11)

4 yemek kagig margarin (40 g)
1 cay kasigi tuz (8 g)
Karabiber (3 g)

Bir kabin icinde kiyma, rendelenmis sogan, piring, tuz, karabiber ve yumurta beyazi karigtirilip iyice yogurulur.
Kofteler findik blyUkligunde yuvarlanir ve bir tepsinin iginde unlanir.

Tencerenin igine 4 kasik margarin ile 4 bardak su ilave edilir.

Bir yandan limon suyu yumurta sarisi ile ¢irpilir ve tencereden alinacak sicak suyla karistirip, tencerenin igine
ilave edilir.

Servis yaparken Uizerine pul biberi dokulebilir.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 14.04.2021

© lezzetler.com tarif no:111122 « adi:Sulu Kéfte « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:05.04.2025 - 19:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sulu-kofte-vt3516
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sulu-kofte-111122.jpg
http://www.tcpdf.org

