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SULU KOFTE CORBASI

250 gram dana kiyma

1 cay bardadi koftelik bulgur
1 adet kuru sogan
Maydanoz

1 adet yumurta

Tuz

Pul biber

Karabiber

3 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kagsidi domates salgasi
Nane

Sogani rendeleyin, maydanozlari ince ince kiyin.

Kiyma, sogan, maydanoz, bulgur, yumurta ve baharatlari derin bir kasede toplayin.
Tdm malzemeyi glizelce yogurun ve misket blyUkliginde kéfteler haline getirin.
Sivi ya@i tencerede kizdirin salga ve naneyi bu yagda kavurun.

Uzerine suyunu ilave edin ve kaynamasini bekleyin.

Kaynayan suyun igine kofteleri atip 6-7 dakika kadar haglayin.

Sicak servis yapin.
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