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SULU KOFTE (BURSA)

500 gr kiyma

3 kuru sogan

1 cay bardag kirik piring

3 corba kasiJi siviyag

1 kahve fincani sirke

2 cay kasigi karabiber

Tuz, kimyon

3 ¢corba kasiJi domates salcasi
2 su bardagi sicak su

1. Kiymayi derin bir kaba alin. Pirinci yikayip stizin. Kiymaya piring, tuz, kimyon ve karabiberi ilave edip
yogurun. Sirkeyi diiz bir tabaga dokdin. Elinizi sirke ile 1slatarak kéfte harcindan ki¢Uk pargalar koparin ve
avucunuzun iginde yuvarlayin.

2. Soganlari ince ince dograyin. Siviyagi tencerede isitip sogani kavurun. Salga, karabiber, tuz ve 2 bardak
sicak suyu ilave edip karigtirarak kaynatin. Hazirladiginiz kofteleri kaynamakta olan salgall sosta pisirin. Servis
tabaklarina alip sicak olarak servis yapin.
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