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SULU KAYISI PESTILI

25 adet kuru kayisi

4 su bardagi su

Yarim su bardag seker
2 corba kagiJi nisasta

Kayisilar yarim saat suda bekletilir, sonra stizgece ¢ikarilir. Bir kag pargaya kesilir, rondoya atilir, Gizerine 1 su
bardadi su konur ve pure olana kadar ¢ekilir. Sonra bir tencereye aktarilir. Uzerine 3 su bardagi su, seker ve
nisasta ilave edilir. Orta atese oturtulur, devamli karigtirarak fokurdayana kadar pigirilir. Kaselere paylastirilir.
Soguyunca ikrama sunulur.
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