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SULU KATI YUMURTA

6 adet kati haglanmig yumurta
1 su bardagi domates suyu

1 adet kiguk sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasidi zerdegal

1 cay kasigi bul biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyllir, tavaya zeytinyagi konur, i1sininca sogan ve sarimsak atilir, pembelegtirilir.
Zerdegal, kimyon, pul biber ve tuz ilave edilir. Bir kag tur karistirdiktan sonra domates suyu ilave edilir ve bir
tasim kaynatilir. Uzerine soyulmis yumurtalar bitiin olarak birakilir. Birlikte 5 dakika kadar pigirilir. Sicak olarak,
sosuyla birlikte sofraya getirilir.
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