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SULU KABAK

4 adet kabak

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi tuz
Kizartma yagi

4 su bardagi su

1 ¢corba kasigi kuru nane

Kabaklarin kabuklar kazinir ve kusbasi blyukliginde dogranir. Bol sivi yagda kizartilir. Sogan ¢ok ince Kiyilir,
az siviyagda kavrulur. Un ve tuz eklenir,,. Sonra soguk su ilave edilir. (unun topaklasmamasi igin) Su
kaynayinca kizarmig kabaklar atilir, bir tagim pisirilir. Atesten almadan hemen 6nce kuru nane serpilir.
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