—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SULU GUL BOREGI

200 Gr Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

0,5 Su Bardagi siviyag
1 Su Bardag st

5 Adet yutka

1 Su Bardag su

Sana hamurigini eritip 1litin,siitd suyu siviyagi ve yumurtalari sana hamurisine ekleyip karistirin.ilk yufkayi dort
esit parcaya kasin ve genis kismina peynirli hargtan koyup rulo sarip i¢e kivirin. Biitln yufkalar bitene kadar ayni
islemi yapip yaglanmamis tepsiye sik bir sekilde dizin. Kalan sos Uzeri i¢in kullanilacaktir. Tepsideki yufkalarin
yarisina kadar su doldurun ve 5 saat buzdolabinda bekletin! Bérekler suyunu ¢ekip sisecek. Beklemis bérekleri
baska bir yaglanmig tepsiye alip kalan sosu Uzerlerine strtip énceden isitilmig 175 derecelik firinda Gzerleri
kizarana kadar pigirin.
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