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SULU BALIK (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

2 kiloluk sazan baligi

5 adet orta boy sogan

1 su bardagi kurutuimus dag erigi
2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi salga

1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi feslegen

1 tath kasidi tuz

2 litre su

Bir tencerede sivi yagdla sogan kavrulur. Buna salga ve unu ilave edilip biraz daha karistirilir. Bunlarin tzerine
kaynar su eklenir. Karisim kaynamaya baglayinca halka halka dogranmig baliklar icerisine teker teker ilave
edilir. Buna erik, fesleden ve tuzu ilave edip kaynamaya birakilir. Pistikten sonra 30 dakika dinlenmeye birakilir
ve sonra servis edilir.
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