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SULU BAGET EKMEK

1 su bardag st

1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

1 paket cabuk maya

1 kahve fincani su

1 kahve fincani siviyag
Alabildigi kadar un

Yogdurma kabina ilik su, 1lik siit, maya ve seker konur, iyice karistirilir. Uzeribe siviyag ve orta sert kivama gelene
kadar un eklenir. Hamurun Gzeri 6rtllUr, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur 6 esit parcaya ayrilir. Her par¢a
merdaneyle tatl tabagdi kadar acilir, fazla gevsek olmayan bir rulo yapilir. 6 adet rulonun Gzeri kapatilir, yarim
saat daha dinlendirilir. Yayvan bir tencereye su konur. Kaynamaya baglayinca ekmekler atilir, yaklagik 5-6
dakika hasglanir. Bagetler sudan alinir, yagh kagit serilmis firin tepsisine dizilir. Uzerine bigakla cizikler atilir. 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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