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SULU BADEMLİ HELVA

2 çorba kaşığı tereyağı
1 su bardağı irmik
1 su bardağı badem
3 su bardağı su
1 su bardağı şeker

Tereyağı, irmik ve badem 10 dakika kavrulur. Bu arada su ve şeker eritilir. Kavrulan karışıma dökülür. 15 dakika
kaynatılır, düz bir kaba dökülür. Soğuyunca servis yapılır.
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