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SULTAN VAHDETTIN TATLISI

4 kisilik Malzemesi

Yarim kg Bagdat hurmasi

1 kahve fincani dévilmus findik ici

1 kahve fincani dévilmus badem ici
2 kahve fincani tozseker

Geyrek limonun suyu

Taze kaymak

Hurmalari bir tencereye alip Uzerini 6rtecek kadar su ilave edin. Orta ateste 5-6 dakika pisirip sogumaya birakin.
Findik, badem igi ve tozsekerin yarisini havanda dévin. Hurmalarin ¢ekirdeklerini gikarip iglerine hazirladiginiz
findikli karigimi doldurun ve servis tabagina dizin.

Hurmalar pisirdiginiz suya kalan tozsekeri ve limon suyu ilave edin. Seker eriyinceye kadar orta ateste
karistinin. Serbeti bir tagim kaynattiktan sonra hurmalarin Gzerine sicak olarak gezdirin. Soguyunca taze
kaymakla sUsleyip servis yapin.
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