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SULTAN VAHDETTIN TATLISI

Yarim kg hurma

1 kahve fincani dévilmus findik ici
2 kahve fincani tozseker

1 kahve fincani dévilmus badem ici
Geyrek limon suyu

Hurmali bir tencereye yerlestirip, Gzerini 6rtecek kadar su ilave edip orta ateste yumusayincaya kadar kaynatin
ve atesten indirin.

Findik i¢i, 1 kahve fincani toz seker ve dévilmis bademi bir havanda macun haline getirin.

Soguyan hurmalari tencereden alip ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Hurmalarin igine macun haline getirdiginiz karigimi
doldurup servis tabagdina yerlegtirin.

Hurmalari kaynattiginiz suyu tekrar atese koyup, 1 kahve fincani tozseker ve ¢eyrek limon suyunu ilave edin.
Karistirarak sekeri eritin. Serbeti bir tagim kaynattiktan sonra hurmalarin Gizerine sicak olarak gezdirin. 5-10
dakika beklettikten sonra kaymakla susleyip servis yapin.
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