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SULTAN TATLISI

Yarim limon

1 bardak seker

1,5 bardak un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 paket krem santi
1 cay bardagi sit
5 adet yumurta
Serbeti igin:

2 bardak seker

1,5 bardak su

4 damla limon suyu

Seker ile yumurtayr dért damla limon suyunu ilave edip beyazlasincaya kadar mikserle ¢irpin. Un, vanilya,
kabartma tozunu eleyip karisima ilava edin ve mikserin distik ayari ile ¢irpmaya devam edin. Cirptiktan sonra
yaglanip unlanmis firin kabina dékip, 150 derecede pembelesinceye kadar pisirin. Serbeti icin bir tencereye
seker ve suyunu koyup, bir stire kaynatin. Daha sonra dért damla limon suyu daha ekleyip biraz daha kaynatin.
Krem santiyi bir cay bardagi sit ile ¢irpip buzdolobinda yarim saat bekletin. Soguyan keki ikiye bdlip krem
santiyi déseyin. Diger parcayi da Uzerine kapatip soguk serbeti dokin.
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