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SULTAN TATLISI

Hamuru igin:

1 adet yumurtanin aki
200 gr toz seker

1 adet yumurtanin sarisi
200 gr margarin

150 gr ¢ikolata rendesi
200 gr pudra sekeri

1 paket kabartma tozu
200 grun

Serbeti igin:

4 bardak seker

4 bardak su

1 adet limonun suyu

Surup icin suyu ve sekeri kaynatin. inmesine yakin limon suyunu ekleyin.

Sogumaya birakin. Yumurta akini kar haline gelene kadar ¢irpin. Toz sekeri igine azar azar dékerek yedirin.
Yag: eritin ve sogutun. yumurta sarisiyla karigtirin. Kalan malzemeleri yumurta akina ekleyin. Yag ve yumurta
sarisini da ilave edin. Yuvarlak bir tepsiyi yagdlayin. 180 dereceli firinda pisirin. Uzerine serbetini dokdin.

Fotograf "ahahhhh" tarafindan génderildi. 28.07.2020
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