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SULTAN TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2,5 su bardag toz seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Hamur:

1 yumurta

250 g yumusak margarin veya tereyagi
3,5 ¢ay bardagdi un

1 paket Dr. Oetker Revani
Bulamak igin:

1 cay bardagi sit

1 su bardagi haghas tohumu
Uzeri igin:

Yaklasik 30 adet yarim ceviz

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya basladiginda
ocag kisin ve limon suyunu ilave edin. 5 dakika kaynatip ocaktan alin ve sogutun.

Finn tepsisini yaglayin. Firini belirli dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Yumurta, margarin, revani karisimi ve unu iyice yogurun. Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar alip
yuvarlayin. Site batirip ¢gikarin ve haghasa bulayin. Ceviz tanelerini siite batirip ¢ikarin ve haghasli toplarin
Uzerlerine bastirarak batirin. Firin tepsisine siralayip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikarip 5 dakika bekletin ve surubu dokiin. Sodutup servis yapin.
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