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2 adet yumurta

3 su bardagi un

1 su bardag@i irmik

200 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

1,5 su bardagi su

1 su bardag seker

Birkag damla limon suyu
Uzeri icin:

1 su bardagi hashas tohumu
1 su bardag ceviz igi

1 su bardag st

SULTAN TATLISI

ilk olarak tatlinizin serbetini hazirlayin. Seker ve suyu tencerede karistirip kaynayana kadar pisirin. Kaynamaya
basladigi noktada serbete limon suyunu ekleyin. 10 dakika daha kaynattiginiz serbeti ocaktan alip sogumaya

birakin.

Tereyagi ve sekeri bir kapta giizelce ¢irpin. Seker eriyince yumurta ve sivi yagi ekleyin.
Irmik, hindistancevizi, vanilya ve kabartma tozunu da ilave edip karigtirin.

Unu da azar azar ekleyip yogurun.

Yogurdugunuz hamurdan ceviz buyukliginde parcalar alip yuvarlayin.

Daha sonra sirayla site ve haghas tohumuna batirin.

Ardindan hamur topunun tam ortasina parmaginizla hafifce bastirip yagl kagit serili firin tepsisine dizin.
Tathnizi dnceden 180 derecede isitiimig firina verip 25 dakika kadar pigirin.

Finndan ¢ikarir gikarmaz soguyan serbeti Gzerine gezdirin.

Servis ederken tatlinizin orta kismina ceviz igin yerlestirin.
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