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SULTAN TATLISI

200 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

Yarim su bardagi sivi yag
Yarim su bardagi Hindistan cevizi
1 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

2 damla limon suyu

Uzeri icin:

1 su bardag st

1 su bardagi hashas tohumu
1 su bardag ceviz igi

Serbetle ise baglayin. Seker ve suyu bir tencerede kaynatin.

Icine limon suyunu ilave edip birka¢ dakika daha kaynattiktan sonra sogumasi icin bir kenara alin.
Tathnin hamuru icin tereyadi ve sekeri bir kaba alip seker eriyene kadar ¢irpin.

Yumurta ve sivi yagi ekleyerek girpmaya devam edin.

Irmik, kabartma tozu ve Hindistan cevizini de ekleyip karigtirin.

Son olarak vanilyayi ekleyin. Unu da azar azar ilave ederek yogurmaya baslayin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparin.

Elinizle yuvarladiktan sonra énce slte daha sonra haghas tohumuna bulayin.

Cevizi tathnin ortasina batirip yagl kagit serilmis firin tepsisine aralarinda bosluklar birakarak dizin.
Firini 180 dereceye ayarlayip dnceden isitin.

Tepsiyi firina verip 25 dakika pisirin.

Tathyi firndan ¢ikardiktan sonra sicakken Uzerine soguk serbeti dékip ¢ekene kadar bekleyin.
Tatli serbetini cekince servis edebilirsiniz.
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