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SULTAN TATLISI

3 Su Bardagi Un

1 Su Bardag irmik

1/2 Su Bardagi Pudra sekeri

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

250 g margarin (6 yemek kagsidr)
2 Adet Yumurta

1 Adet Portakal Kabugu Rendesi
Serbeti igin:

3.5 Su Bardag toz seker

4 Su Bardagi Su

3 Adet karanfil tanesi

1/2 Adet limonun suyu

Sisleme igin:

1 Su Barda@ mavi haghas

1 Adet yarim ceviz

1 GCay Bardagi sit

1 Adet yumurtanin aki

Serbet hazirlanip sogumaya alinacagi icin dnce onun hazirligiyla baglayalim. Su ve toz sekeri tencereye alip
harli ateste kaynatalim. Arada karigtiralim ki seker erisin. Kaynadiginda limon suyunu ve karanfil tanelerini
ekleyip 5 dakika kadar daha pigirelim. Ardindan sogutalim.

Hamuru igin 2,5 su bardagi unu, pudra sekerini, vanilya ve kabartma tozunu eleyerek yogurma kabina alalim.
Irmigi ilave edelim, yumurtalar kiralim, oda sicakhigindaki margarini ve portakal kabudu rendesini ekleyelim.
Hamuru yoguralim. Ele yapisir durumdaysa kalan, elenmis yarim bardak unu da ilave edelim.

Finni 180 derecede isitalim. Tepsiye yapismaz kagit serelim. Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar
koparalim. Avuglarimizin icinde yuvarlayarak ve sonra hafifge bastirarak kurabiye gériinima verelim. Yaklasik
32 kurabiye elde edeceksiniz.

Birer kase icine sit ve hashagsi koyalim. Kurabiyeleri stite batiralim, sonra da haghasa bulayalim. Tepsiye en az
1[2ler cm araliklarla dizelim. Yumurta akini da bir bagka kaba alalim. Yarim cevizleri yumurta akina batiralim
(altinin bulanmasi yeterli) ve kurabiyelerin Ustlne yerlestirelim, hafifce bastiralim. Tepsiyi firina koyup, 20-25
dakika pisirelim. Yumurta sarisi strilmedidi i¢in Ustleri kizarmayacak. Tepsiyi hafifce salladijinizda tabandan
rahatca ayriliyorlarsa pismislerdir. _

Kurabiyeleri 5 dakika firin tepsisinde dinlendirelim. Bir bagka kaba yerlestirelim. Igindeki karanfil tanelerini
cikardigimiz serbeti kepge kepge sicak kurabiyelerin Ustline dokelim. Tim serbet bittikten sonra, arada
kenarlarda biriken serbeti kasikla kurabiyelerin Gzerine paylastiralim. Yaklasik 2 saat beklettikten sonra servis
edelim.
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