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SULTAN SULEYMAN MANTISI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet sogan

500 gr koéftelik kiyma

Aldig1 kadar karabiber

500 gr hamur

Aldigr kadar tuz

1 Bardak YOGURT

Aldig1 kadar pul biber

Genis bir kap igerisine kiymayi koyun ve tzerine sogani kliclk ki¢Uk rendeleyin. Bir tutam karabiber, pul biber
ve tuzuda igine katarak glizelce yogurun. Hamuru merdane ile agin. Parmaginiz yardimiyla eti hamura koyarak
hamuru uglarindan rulo seklinde kapatin. Kaynar suya atin. Pisince slzerek servis tabagina alin. Uzerine yogurt
koyarak yagda kizdirimig biberi sos olarak Gzerinde gezdirin.

Not: isminin Sultan Siileyman Mantisi olmasinin nedeni normal mantilardan daha iri olmasidir.
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