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SULTAN SARMASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1,5 Kahve Fincani irmik

3 Cay Bardag Findik ezmesi

1 Paket vanilya

3 Cay Barda@ dévilmus findik
1 Paket kabartma tozu

2,5 Kahve Fincani un

7 Adet yumurta

2 Cay Bardag toz seker

Yumurta ve sekeri bes dakika sure ile mikser kabi iginde iyice girpin. Kabartma tozu, vanilya ve unu ilave
ederek hepsini beraberce ¢irpmaya devam edin. Irmidi ilave ettikten sonra bes dakika sure ile ¢irpmaya devam
edin. Daha sonra firin tepsine yagl kagidi serin. Elde ettigimiz bu harci hemen tepsinin yarisini gececek ve 1 cm
kalinhginda olacak sekilde yayin. Spatula yardimiyla giizelce dizlestirin. 180 derecede isitilmis firinda 10-15
dakika slresince pisirin. Firindan ¢ikardiginiz kekin tstiine findik ezmesinin yaklasik yarisini dékerek yayin ve
yaydiktan sonrada dévilmus findigin yaklasik yarisini Gzerine serpin. Keki kisa kbgesinden baglamak suretiyle
sararak rulo haline getirin. Yaptiginiz ruloyu servis tabagina koyun. Uzerine findik ezmesi stirerek, geriye kalan
findiklari serpistirin. Bu sekilde sultan sarmasi servise hazir hale gelmis olacaktir.
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