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SULTAN REŞAT PİLAVI

2 Bardak pirinç
2 Domates
7 Kaşık sadeyağ
1 Kaşık salça
200 gr. kıyma
3 Bardak sıcak su
1 Dilim bayat ekmek
Tuz
1 Yumurta

Tuzlu ve sıcak suda dinlendirdiğiniz yağda 10 dakika kavurun. Sıcak su ve tuz katarak normal pilav gibi pişirin.
Öte yandan kıymayı ekmek içi, soğan ve yumurtayla yoğurarak küçük köfteler yapın.
Bunları yağda kızartın. Biraz salça ve domates katarak 15 dakika pişirin. Bunu pilavın ortasında açacağınız
çukura boca edip servis yapın. Bu, eski bir Türk yemeğidir.
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