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SULTAN PILAVI

MALZEMELER
Luks baldo piring:500gr
Kuzu kemikli:250gr
Dolma fitigi:80gr
antepfistigi:80gr
Badem:80gr
Safran:1gr
Gulsuyu:25ml
Teryagi:75gr

Sivi yagd:75gr

Tuz

Karabiber

YAPILISI

Etlerimizi havug,patates,sogan,maydonoz,dereotu,kereviz yapragi, feslaegenle kaynatalim Piringlerimizi yarim
saat tuzlu Ik suda bekletelim.

Badem,antepfistii,dolamlik fitigimizi ik suda bekletelim ve kabuklarini soyalim.

Safranimizi gll suyuyla agalim.

Piringlerimizi ¢ok iyi ylkamiamiz lazim yikadigimiz su seffalanana dek nisastasinin akmasi gerekir.

Tenceremize yagimizi ekleyip badem,dolma fistigini,antepfistigini kavuralim ve pirincimizi ekleyip devam edelim.
Pismis olan etlerimizi suyu ayirip kaynatalim ve etlerimizi tavada sote edelim. Pirincimiz altin sarisi renk aliinda
tuzumuzu ve karabiberimizi atalim safran ve et suyumuzu ekleyip pisirelim yaklasik 4.5 bardak etsuyu ¢eker
iyice kisik ateste pisirip yarim saat dinledirelim. Pilavimizi blyUk kayik tabagdina alip etlerimizi Ustline koyarak
servis yapalim.
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