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SULTAN PILAVI

Malzemeler

2 su bardagi piring
100 gr. tereyagdi

3 kasik siviyag
100 gr. kuru kayisi
100 gr. kuru Gzim
100 gr. dolma fistigi
100 gr. ceviz igi
100 gr. badem

tuz

karabiber

tarcin

Yapiligi

2 bardak piring kaynar suda 15 dakika demlenir. Bir tencerede yag, 2 bardak su, tuz kaynatilir. Kaynatilan suya
haslanmis soguk suda durulanmis pirincler atilir. A§zi kapatilip suyunu ¢ekmesi beklenir. Uzeri g6zg6z olunca
alti kapatilir. Ayr bir tavaya sivi yag konur, dolmalik fistiklar kavrulur. Sirasiyla igine ceviz, Uzim, kayisilar atilp
yagda kavrulur. Kavrulan malzemeler gukur bir servis tabagina alinir. Karabiber ve targin serpilip karigtirilan
pilav Uzerine bogaltilir. Tabak ters ¢evrilip garnitlrle servis yapilir.
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