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SULTAN MURAT USULU PILIC HASLAMA

Necip Usta

1 adet orta boy havug

1/2 adet pirasanin beyazi

1 adet orta boy kereviz

2 adet orta boy patates

1 adet yarka (1 kiloluk)

1 corba kasigi tuz

6 su bardagi tavuk suyu (yoksa et suyu)

2 corba kasiJ tel sehriye 1 bagd kiylmis maydanoz

1) Sebzelerin kabuklarini soyup, iki uclarini keserek havug ve pirasayl boyuna 4'e, kerevit ve patatesi boyuna
8'e yariniz. Yan yatirarak hepsini 2 mm. kalinliginda enine dograyiniz ve bol suda yikayiniz.

2) Pilici klcUk bir tencereye koyup, Uzerine kapatincaya kadar su doldurup hizli atese koyunuz. Kaynamadan
Once atesten alip suyunu dokerek soguk su ile yikayiniz.

3) Tekrar tencereye koydugunuz pilicin Gzerine tuzunu ve sebzelerini ve tavuk suyunu koyup, tencerenin agzini
kapatarak 40 dakika pisirip tel sehriyeyi hafifce kirarak ilave ediniz. 5 dakika daha kaynatiniz.

4) Atesten alarak maydanozunu serpiniz. 4 pargaya bélerek ¢ukur tabaklarda sebzeli suyu ile servis yapiniz.

Not: Bu tir haglamalar sade su ile yapilirsa higbir lezzeti olmaz.
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