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SULTAN MURAT CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Aldigi kadar pulbiber

2 Yemek Kagigi un

3 Dis sarimsak

1 Bardak YOGURT

1 Adet tavuk gégis

Aldig1 kadar tuz

Aldig1 kadar kuru nane

6 Bardak su

2 Adet yumurta sarisi

Tavugu yikadim dudukli tencereye aldim suyu ekledim haglanmaya biraktim. Haglanan tavudu irice didikledim.
Suyunu kullanmak tzere kenara ayirdim. Sarimsaklari soydum ve rendeledim. Pigsirme tenceresine un ve SANA
MARGARINi aldim, un kokusu gidip hafif pembelesinceye kadar siirekli karistirarak kisik ateste kavurdum.
Uzerine sarimsaklari ilave ettim 1 dk.kavurmaya devam ettim. Uzerine tavuk suyu yavas yavas ekledim bir
yandanda karistirma teli ile strekli karistirdim.(Topaklanma olursa rondo yada el blenderi ile agabilirsiniz) Tavuk
etlerini ekledim bir tagim kaynattim. BlyUk bir kasede yumurta sarisi ve yogurdu glizelce karigtiridim,lizerine
terbiye ilinana kadar kaynayan tavuk suyundan ekledim ve strekli karistirdim. llinan terbiyeyi corbaya ekledim
sirekli karigtirarak bir tagim kaynattim Gzerine tuz ilave ettim karigtirdim ve ocagi kapattim. Uzeri icin SANA
MARGARINi nane ve pulbiberi kisik ateste kaynattim ve kaselere paylastirdigim gorbalarin tizerine gezdirdim ve
servis yaptim.
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