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SULTAN MAHMUT CORBASI

1 cay bardadi kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

2 corba kagiJi tereyad

1 tane havug

1 tane kabak

1 tane patates

1 tane kereviz

1 tath kasidi salca

1/2 cay kasigi tuz

Kirmizi mercimekleri yikayip siz.Diger tarafta tencereye yagd koyup ince dogranmis soganlari ve mercimekleri

bir iki dakika kavur.Diger tarafta havuclar kip kip dogra.Tencereye ilave et.Bunlarinda tzerine kip kip
dogranmig patates kabak kereviz ilave et.Hepsini 4 dakika kavurup sal¢a koy.Sicak suyu koyup sebzeler pisene
kadar kaynat.Tuzunu ve suyunu kontrol et.Kerevizin yesil yapraklarini ince dograyip Uzerine serp.
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