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SULTAN MAHMUD ÇORBASI

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
1 Tatlı Kaşığı nane
1 Adet orta boy soğan
1 Adet kırmızı biber
5 Su Bardağı et suyu
1 Adet havuç
1 Adet orta boy patates
1 Çay Bardağı kırmızı mercimek

Tencereye yağı koyun. Yemeklik doğradığınız soğanı kavurun. Nane ve salça ilave edin. Biraz karıştırın. Et suyu
ve mercimeği ekleyin. Biraz bu şekilde pişirdikten sonra patates, soğan ve kırmızı biberi doğrayarak ekleyin.
Tuzunu ayarlayın. İyice pişirin.

© lezzetler.com tarif no:84515 • adı:Sultan Mahmud Çorbası • gönderen:miraç eroğlu • indirme tarihi:16.04.2025 - 14:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sultan-mahmud-corbasi-vt62119
http://www.tcpdf.org

