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SULTAN LOKUMU

125 Gr Sana Hamurigi
1 Kase hindistancevizi
1 Adet vanilya

1 Kase ceviz

1 Kg. stt

1 Bardak seker

1 Bardak un

Margarin ile unu kavurun, Gzerine st ve sekeri ilave ederek ¢irpici ile karistirin. Sonra tahta kagikla devamli
karistirarak muhallebiyi pisirin. Muhallebi pisince 1 paket vanilya ilave ederek mikser ile 5 dakika ¢irpin. Firin
tepsisini 1slatin, muhallebiyi tepsiye esit kalinlikta dékin. Biraz soguyunca buzdolabina koyun. Muhallebiyi
buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Tatly1 20 esit kareye bdliin. Bir tabaga hindistan cevizi dékin, lzerine spatula
yardimiyla ¢ikardiginiz muhallebiyi koyun. Hindistan cevizine bulanan muhallebinin i¢ine ceviz koyduktan sonra
rulo yapip servis tabagina alin. Not: muhallebiyi uzun sire dolapta bekletirseniz sertlestidi igcin muhallebiyi
kaldirmak daha kolay oluyor. Muhallebiyi tepside icine malzeme koyup rulo yaptiktan sonrada hindistancevizine
bulayabilirsiniz.
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