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SULTAN LOKUMU

Malzeme:

1 litre st

125 gram Teremyag Ball

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

1 su bardagi toz seker

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Uzeri icin :

2 su bardagi rendelenmis hindistancevizi

Sit ve tozsekeri sos tenceresine alin. Seker iyice eriyinceye kadar kaynatin. Ayri bir tencerede Teremyag eritip
unu ekleyin ve pembe bir renk oluncaya kadar kavurun. Un rengini degistirince siti yavas yavas ekleyin. Sitiin
tamamini ekledikten sonra birka¢ dakika daha karistinp ocagin altini kapatin. Oldukga kalin bir muhallebi
(hamur) elde etmis olacaksiniz. Hamur hafif soguduktan sonra buzdolabinda en az 3 saat sodutun. 3 giine
kadar buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz. DUz bir tabagin igine Hindistancevizi rendesini dékin. Hamuru
buzdolabindan alin ve elinizle ceviz blyukliguinde yuvarlayip hindistancevizine bulayin. Soguk servis yapin.
Aklinizda Bulunsun: Teremyag ile yapabilirsiniz.
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