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SULTAN LOKUMU

https://www.elele.com.tr

1 litre st

2 su bardagi un

1.5 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

45 gr tereyagi
Hindistancevizi

Yaban mersini

Unu i¢i yapismaz yUzeyli bir tencereye alin. Kisik ateste 7-8 dakika kavurun. Tencereyi ocaktan alip unu ilindirin.
S0tU una yavasca ekleyip iyice karnistirin. Sekeri ilave edip karisim koyulasana kadar pigirin. Tencereyi ocaktan
alip margarin ve vanilyayi ilave edin. Mikserle 15 dakika ¢irpin. Kenarlari yiksek olan bir tepsiye bol Hindistan
cevizi serpin. Hazirladiginiz tatliyr tepsiye dokdiip Uzerini kagigin tersiyle diizleyin. Buzdolabinda 2 saat bekletin.
Tatly kiicUk karelere kesin. Kareleri Hindistan cevizine bulayip yuvarlayin. Uzerlerine yaban mersinlerini batirip

servis yapin.
e | "
— ——

© lezzetler.com tarif no:128526 « adi:Sultan Lokumu « génderen:yesil al « indirme tarihi:23.04.2024 - 13:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sultan-lokumu-vt69576
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sultan-lokumu-128526.jpg
http://www.tcpdf.org

