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SULTAN KURABIYESI

Malzemeler:

250 gram margarin

2 adet yumurta sarisi

8 yemek kasigi pudra sekeri

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

1 kase elma marmeladi

4 yemek kasigi dévilmUs ceviz
1 cay kasigi targin

Hazirlanisi:

Oda i1sisinda yumugsamis margarini, yumurta sarilarini ve pudra sekerini yogurma kabina alip karigtirin. Vanilya
ve unu yavas yavas ekleyerek orta yumusaklikta bir hamur yogurun. Hamurdan limondan kiiguk pargalar
koparip yuvarlayin. Ortasina bas parmaginizla bastirarak ¢ukurlagtirin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. 160
derecedeki firnda pembe beyaz pisirin. EiIma marmeladinin igine ceviz ve targin koyup karistirin. Kurabiyelerin
¢ukur yerlerine birer tatl kasigi koyup servise sunun.
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